Stattkiche GmbH

St. Marien-Grundschule Greven

Montag, 16.11.2026
Vorspeise 1 Rohkost () N

.. ) . ,
Mendi 1 (Fleisch/Fisch) Hahnchenschnitzel (paniert) (ce, wz, ) A
e 47 7 @

mit TomatensoRe kv, o) L (V9 ge

T % 47 2
BIO-Spirellis (GG, wz, 0)” e

Dessert 1 Frischobst (o) N
Yl
Dessert 2 Orangencreme (ML, 0, 12) ¢
Dienstag, 17.11.2026
f 4
Vorspeise 1 Rohkost (o) di #%
- : e 47
Menu 2 (vegetarisch) Kartoffel-Spinat-Tortilla 1, o) LY
Le 7
mit Kréuter-Kno'blg'uch—Dip (ML, 0) w}v"
Dessert 1 Frischobst o 4 ¢
N
Dessert 2 Quark mit Vanillegeschmack und Schokoraspeln (L, 0) ¢*
Mittwoch, 18.11.2026
. ‘4
Vorspeise 1 Rohkost o) 46 ¢
. »
Meni 3 Rinderfrikadelle @1, se, 66, wz, 0) T /8
: Qe 7
mit RahmsoRe (L, 0) =

BIO-Kartoffeln (o)

s o
Dessert 1 Frischobst (o) A i
K4
Dessert 2 Blaubeerenjoghurtspeise (L, o) ¢
Donnerstag, 19.11.2026

. P P
Vorspeise 1 Rohkost (0) ai #F
Vorspeise 2 Bu,nfsr Méhrensalat mit Mais, Paprika und Radieschen in Essig-Ol-Dressing (sk, 0, 2, 4)

N A
Lieblingsmenii Mac and Cheese (BIO-Maccaroni mit Rostzwiebeln, mit Kése lberbacken) ce, wz, ML, 0, 12)
.“©
P’ P
Dessert 1 Frischobst (o) g
’
Dessert 2 Kirschkuchen (e, wz E1, 0, 12) A
Freitag, 20.11.2026

i i’ Y
Vorspeise 1 Rohkost (o) #¥ ¢

. ‘'l
Vorspeise 2 Mischsalat (Eisbergsalat mit diversem Gemiise) v, 0) N i

P P
mit Cocktaildressing (su, sg, E1, 0, 2, 13) di ¥
N

.. . ) ,
Mend 1 (Fleisch/Fisch) Geflligelwurstscheiben in Currysole v, 16, 0, 2) ae o
o Wes &f 3 @
BIO-Reis (kv, 0) :O?}ve # <
Dessert 1 Frischobst (o) N

Wir wiinschen lhnen guten Appetit!

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt,
18= Phosphat, DI = Dinkel, EI = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, GG = glutenhaltiges Getreide, HF = Hafer, HN = Haselnusse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, KV = Keine Allergene vorhanden, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja,

@ » .p i
WN = Walniisse, WZ = Weizen, e vegetarisch, = vegan, Ii = lactosefrei, #% = glutenfrei Anderungen vorbehalten

Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.
” Die Angebote,/Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Kitas" sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard Bio-Speisen sind nach DE-
Y

fir die Verpflegung in Schulen” und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert. OKO-006 zertifiziert

Wir verwenden BIO-Zutaten und BIO-Erzeugnisse, die wir tagesaktuell im Speiseplan kennzeichnen.



Stattkiche GmbH

St. Marien-Grundschule Greven

,
Dessert 2 Rote Gritze v, o, 12) le

Vror,
(54
-

+ SolRe mit Vanillegeschmack (v, 0) 8,

Wir wiinschen lhnen guten Appetit!

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt,
18= Phosphat, DI = Dinkel, EI = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, GG = glutenhaltiges Getreide, HF = Hafer, HN = Haselnusse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, KV = Keine Allergene vorhanden, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja,

2 ’ sp N
WN = Walniisse, WZ = Weizen, e vegetarisch, = vegan, Ii = lactosefrei, #% = glutenfrei Anderungen vorbehalten
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Die Angebote,/Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Kitas" sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard Bio-Speisen sind nach DE-
‘,' fur die Verpflegung in Schulen” und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert. OKO-006 zertifiziert

Wir verwenden BIO-Zutaten und BIO-Erzeugnisse, die wir tagesaktuell im Speiseplan kennzeichnen.



